
Kiitos mielenkiinnostanne Ravintola 
Särkänlinnaa kohtaan! 

Päivämäärä:
Klo:
Henkilömäärä:
Tila: Ravintolasali 

Pyydän ystävällisesti 
vahvistamaan/perumaan alustavan 
varauksenne sähköpostilla 29.4.2022 
mennessä.

Tutustuthan tarkempiin vaihtoehtoihimme 
sekä varausehtoihin, jotka löydät tämän 
tarjouksen lopusta. Ilmoitathan mahdollisen 
aikataulun ennakkoon. Kiitos!

Ravintola Särkänlinna ja Piper- sali

Historiallisessa saarilinnakkeessa 

sijaitsevassa Ravintola Särkänlinnassa 

vietät merellisessä miljöössä 

ikimuistoisen tilaisuuden.

Ravintolasalin kalteva lattia, paksut 

tiiliseinät, kapeat portaat ohi 

linnoituksen pienien sivuhuoneiden 

sekä esteettömät näkymät 

linnoituksen valleille ja merelle vievät 

ajatukset pois kaupungin hälinästä. 

Särkänlinnan ravintolasalissa juhlii jopa 

120 henkilöä yhdessä pitkässä 

pöydässä.

Juhlien pitopaikaksi voi valita myös 

Piper- salin, jossa pöydän antimista voi 

nauttia samalla kun seuraa ohi kulkevia 

veneitä linnakkeen vanhoista ampuma-

aukoista. Aperitiivit tai cocktailit on 

mahdollista nauttia linnanpihalla 

auringon loisteesta nauttien. Piper-

salissa juhlimaan mahtuu maksimissaan 

80 henkilöä.



RYHMÄMENUT

MENU BASTIONI – 77,00 €

Umami kylmäsavustettua lohta, piparjuurta ja mummonkurkkua

Possu-ankanmaksaterriiniä, hovimestarinkastiketta ja briossia 

Haudutettua turskaa, vihreää parsaa ja hollandaisekastiketta 

Köyhät ritarit, valkosuklaajäätelöä ja kotimaisia marjoja

LISÄKSI MENUUSEEN

Väliruoka:
Parsakeittoa ja marinoitua parsaa 9,00€
Pot-au-feu vasikasta ja kauden sieniä 12,00€

Juustot:
Juustoja ja saaristolais-pähkinäleipää 12,00€



MENU LÅNGÖREN - 55,00 €

Toast skagen käsinkuorituista katkaravuista, mätiä ja tilliä 

Grillattua karitsan entrecôtea, pinaatti-röstiä ja rosmariinikastiketta 

Crème Brûlé, kauden jäätelöä ja kaura-crumblea

MENU LOHI - 54,00€

Possu-fasaaniterriiniä, briossia ja hovimestarinkastiketta 

Kevyesti savustettua lohta, varhaisperunaa ja korvasienikastiketta

Köyhät ritarit, valkosuklaajäätelöä ja kotimaisia marjoja

MENU KUKKAKAALI - 46,00€

Tomaattigazpacho, marinoitua tomaattia ja basilikaa

Paahdettua kukkakaalia, kesätryffeliä ja juustokastiketta

Tyrniposset, maitosuklaakreemiä ja marenkia

LISÄKSI MENUUSEEN

Väliruoka:
Metsäsienikeito 9,00€
Pot-au-feu vasikasta ja kauden sieniä 12,00€

Juustot:
Juustoja ja saaristolais-pähkinäleipää 12,00€



JUOMA SUOSITUKSIA
Alkuun
Talon kuohuviini 9,5 €
Talon Samppanja 16 €
Talon cocktail / mocktail 14 €/  9 €

VIINI SUOSITUKSIA
Kuplivat
Pato 3B, Blanc de Blancs 55 €/plo
Pitnatt Rose Sparklin 75 €/plo

Champagne Le Bullet Brut 89 €/plo
2014 Paul Bara Millesieme Brut 119 € /plo

Valkoviinit
Sonnentropfren Riesling trocken, Pfalz – Saksa 52 €/plo
Pinot Gris Le Berger, Alsace – Ranska 75 €/plo
Chablis Guy Robin – Ranska 87 €/plo

Punaviinit
San Cassiano Valpolicella, Veneto – Italia 53 €/plo
Finca Resalso, Ribera del Duero – Espanja 65 €/plo
Chateau Saint Nicolas, Bordeaux – Ranska 86 €/plo

OLUET, SIIDERIT JA LONKEROT
Oluet 8,5-12,00€/plo
Siiderit 8,00-9,5€/plo
Lonkero 8,5€/plo

BE WTR- vesi (kuplilla tai ilman) 4,0€/hlö
Virvokkeet 4,5€/plo

Kahvi/tee- annos 4,5€/ vieras



KULKU SÄRKÄNLINNAAN

Ravintola Särkänlinna sijaitsee Särkän saaressa, jonne kuljetus 

yhteysveneellä Ullanlinnan laiturista, Cafe Ursulan vierestä. Lisäämme 

laskulle yhteysvenepalvelun 7,50€/ henkilö. Yhteysvene on rekisteröity 

50:lle, yksityistilaisuuksiin varten se ajaa tarvittaessa aina lisävuoroja, 

jotta kaikki vieraat saadaan kuljetettua sujuvasti juhlapaikalle. 

Venekuljetuksen kesto on noin 7

VARAUS- JA PERUUTUSEHDOT

Vahvistaminen ja tilaukset:

Pyydämme vahvistamaan varauksenne 22.6.2022 mennessä. Menu- ja 

juomavalinnat tulee ilmoittaa kaksi viikkoa ennen tilaisuutta. Mahdolliset 

erikoisruokavaliot pyydämme ilmoittamaan menuvalintojen yhteydessä. 

Edellytämme seurueilta yhtenäistä ennakkotilausta. 

Vahvistus ja peruutusehdot yksityistilaisuudet sekä yli 20 vieraan 

etukäteen tilatut ryhmät

Vahvistus

Lopullinen henkilömäärä tulee vahvistaa kolme (3) arkipäivää ennen 

tilaisuutta, joka on myös tilaisuuden laskutusperuste.

Peruutusehdot 

Vahvistetun tilaisuuden peruuntuessa sovellamme seuraavia 

peruutusehtoja

- 30 vrk ennen tilaisuutta 20 % tilaisuuden arvosta (tilaus/tarjous)

29 - 15 vrk ennen tilaisuutta 50 % tilaisuuden arvosta (tilaus/tarjous)

14 - 0 vrk ennen tilaisuutta 100 % tilaisuuden arvosta (tilaus/tarjous)

Maksu

Vastaanotamme Suomessa hyväksyttävät pankki ja luottokortit. 

Laskutuksemme maksuehto on 14 pv/netto. Laskutuspalkkio 12,40 

euroa.

Ystävällisin terveisin,

Netta Nylund

Sales Account Manager

Olo Collection Oy


